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تُبنى وفق نموذج يًا غير مسبوق، حيث لم تعد المؤسسات الحديثة  يشهد قطاع فنون الطهي والذوّاقة تحولًا عالم

“الاتحاد التقليدي” الذي يجمع التعليم، التحكيم، المعايير، والألقاب المهنية داخل كيان واحد.

لقد أصبح العالم يتجه نحو:

التخصص المؤسسي

الحوكمة المهنية

استقلالية المرجعيات

الفصل بين السلطات المهنية

بناء منظومات معيارية مستقلة

وفي هذا السياق، بدأت منظومة الاتحاد الدولي ماستر شيف العرب مرحلة تحول تاريخية تهدف إلى تأسيس

نموذج عالمي جديد قائم على التخصص والاستقلالية المؤسسية.

من الاتحاد التقليدي إلى المنظومة متعددة الأذرع

يُعنى بجمع الطهاة، دعم التعليم، وتنظيم الأنشطة المهنية. انطلقت المنظومة كاتحاد مهني دولي 

لكن مع التوسع الدولي، أصبح من الواضح أن قطاع التحكيم والمعايير المهنية يحتاج إلى كيان مستقل يمتلك:

مرجعية معيارية مستقلة

حوكمة مهنية متخصصة

يًا منفصلًا يًا وقانون ا تنظيم إطارً

قدرة على تطوير أنظمة تحكيم دولية مستقلة

ومن هنا بدأت مرحلة الفصل المؤسسي بين:
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️�� القطاع الأكاديمي والاتحادي

ويمثله:

INTERNATIONAL UNION OF ARAB MASTER CHEFS LTD

UKPRN: 10099301

️⚖ قطاع التحكيم والمعايير الدولية

ويمثله:

INTERNATIONAL CULINARY & GASTRONOMY ARBITRATION LTD

UKPRN: 10101250

التسجيل كمزوّد تعليمي مستقل داخل المملكة المتحدة

في خطوة تعكس هذا التحول المؤسسي، أصبح كل كيان مسجلًا بشكل مستقل ضمن:

UK Register of Learning Providers (UKRLP)

كمزوّد تعليم وتدريب مستقل داخل المملكة المتحدة، مع:

رقم UKPRN مستقل

هوية مؤسسية مستقلة

أسماء تخصصية مستقلة

توجه مهني منفصل

إطار تنظيمي خاص بكل كيان

ا. ثّل هذا التسجيل مرحلة مهمة في بناء بنية مؤسسية دولية أكثر احترافية واستقرارً وقد م

لاً؟ نًا مستق لماذا أصبح التحكيم كيا

التحكيم المهني لم يعد مجرد نشاط تنظيمي تابع للمسابقات أو الاتحادات…

بل أصبح:

سلطة مهنية

مرجعية تقييم

نظام حوكمة

منظومة معايير

إطار امتثال مهني
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آلية لضبط الجودة المهنية

ولهذا السبب، تم تأسيس:

INTERNATIONAL CULINARY & GASTRONOMY ARBITRATION LTD

كمنظومة دولية مستقلة متخصصة في:

التحكيم الدولي

كّام إعداد الح

تطوير المعايير

الحوكمة المهنية

الامتثال الطهوي

المرجعيات التقييمية

وبذلك أصبح التحكيم:

“مؤسسة مستقلة”

وليس مجرد نشاط تابع.

ولادة مؤسسات التحكيم والمعايير الدولية

يًا مجموعة من المؤسسات والأكاديميات الدولية المتخصصة، من بينها: ضمن هذا التحول ظهرت رسم

كّام الدوليين لفنون الطهي ▪ الأكاديمية العالمية للح

)Global Culinary Judges Academy(

▪ الأكاديمية الدولية للتحكيم في فنون الطهي

)International Culinary Arbitration Academy(

▪ الأكاديمية العالمية للتحكيم الطهوي

)World Academy of Culinary Arbitration( 

▪ المعهد الدولي لمعايير فنون الذوّاقة

)International Gastronomy Standards Institute(

▪ أكاديمية الدبلوماسية الذوّاقية

)Academy of Gastronomic Diplomacy(

▪ الأكاديمية العالمية لإعداد مدربي التحكيم الذوّاقي

)Global Gastronomy Arbitration Trainer Academy(
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▪ الأكاديمية الدولية للامتثال الطهوي

)International Culinary Compliance Academy(

▪ المعهد العالمي للتحكيم والمعايير الطهوية

)Global Institute of Culinary Arbitration & Standards(

▪ الأكاديمية العالمية العليا للتحكيم الطهوي

)World Supreme Culinary Arbitration Academy(

▪ الهيئة العالمية لمعايير وتحكيم فنون الطهي

)Global Authority for Culinary Standards & Judging(

▪ الأكاديمية الدولية العليا للتحكيم الطهوي

)International Supreme Academy of Culinary Arbitration(

▪ المعهد العالمي للحوكمة والمعايير الطهوية

)World Institute of Culinary Governance & Standards(

كّام الدوليين لفنون الطهي ▪ الأكاديمية العالمية للح

)Global Academy of International Culinary Judges(

▪ الهيئة الدولية لمعايير فنون الذوّاقة

)International Authority for Gastronomy Standards(

وتمثل هذه المؤسسات جزءًا من التوجه العالمي نحو بناء منظومات احترافية مستقلة للتحكيم والمعايير

والحوكمة المهنية.

الحوكمة المهنية ومستقبل القطاع

إن مستقبل فنون الطهي لن يعتمد فقط على المهارات الفردية أو المسابقات…

بل على وجود:

أنظمة تحكيم مستقلة

معايير مهنية واضحة

حوكمة دولية

مرجعيات أكاديمية

مؤسسات امتثال
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منظومات تقييم احترافية

ولهذا فإن بناء منظومة متعددة الأذرع أصبح ضرورة حقيقية لمواكبة التطور العالمي في قطاع الطهي والذوّاقة.

فلسفة الوعي المؤسسي

تُبنى فقط عبر النشاط الإعلامي أو كثرة الأعضاء… إن المؤسسات الكبرى لا 

تُبنى عبر: بل 

الفكر

الاستدامة

الحوكمة

المرجعيات

قوة الهيكل المؤسسي

ومن هنا جاءت الفلسفة التي تقوم عليها هذه المنظومة:

“لسنا اتحاد عدد… نحن اتحاد وعي.

يُبقي قوة المؤسسات عبر الزمن.” تًا، أمّا الوعي فهو الذي يصنع الإرث و ا مؤق فالعدد يصنع حضورً

خاتمة

ما يحدث اليوم ليس مجرد توسع تنظيمي…

بل بداية إعادة تعريف:

التحكيم

التعليم

المعايير

الحوكمة المهنية

السلطة المرجعية في عالم فنون الطهي والذوّاقة

إنها ولادة نموذج عالمي جديد يقوم على:

التخصص، الاستقلالية، والحوكمة المهنية الحديثة.
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